




















blauwe

sticker (4 > Witte chocolade > Kardemom > Amandel
> Citrus > Kalamansi parfait

Haal voor het dessert alle items en het ijs 5 minuten van te voren uit de koeling en vriezer,
zodat het een beetje op temperatuur kan komen.

>V Zet het dessert van
witte chocolade,
‘ amandel,
citrus en
kardemom met

Schep de crumble
op een ander
bordje en leg
hierop het ijs

van witte

behulp van een chocolade
spateltje op een en kalamansi
bord. (Of serveer en serveer

in de Snow Globe direct.

aan tafel)

Ackfergrond

Dupan Paling In de stichting Duurzame Palingsector Nederland maakt het overgrote deel van de palingsector zich sterk
voor een gezonde palingstand én het behoud van de palingcultuur in Nederland. Consument en producent dragen bij aan het
Eel Stwardship Fund (ESF-palingfonds).

Arctic Char wordt ook wel beekridder of trekzalm genoemd. Je treft dit exemplaar aan in de koude wateren van IJsland en
zwemt in zuiver smeltwater van gesmolten sneeuw wat opgewarmd en gefilterd wordt door vulkanische lava bedden. Artic char komt
zowel in zoet als in zout water voor. De Arctic char tref je soms aan in hooggelegen diepe bergmeren en kunnen extreem bontgekleurd
zijn. De Artic char kan een lengte van 100 cm. behalen met een gewicht van 15 kilo.

Dutch Yellowtail Kingfish Sinds 2017 kweekt Kingfish Zeeland in Kats, vlakbij de Zeelandbrug, Dutch Yellowtail.

Deze vis komt oorspronkelijk uit de Zuidelijke Oceaan bij Australié. Het is roofvis, verwant aan de makreel en het vormt een goed
alternatief voor tonijn. Duurzaamheid staat centraal bij de viskweker. Zo wordt de Yellowtail Kingfish gekweekt in gezuiverd
Oosterschelde water, krijgen de vissen organisch voedsel en geen antibiotica. De kweek vindt op duurzame wijze plaats met groene
energie. Deze smakelijke vis heeft een zeer lage carbon foodprint en wordt als goede keuze aanbevolen door de good fish foundation.

Foie Royale s de eerste ethisch verantwoorde, diervriendelijk en duurzame block foie gemaakt van niet vervette levers en
het dier-eigen vet. Foie Royale is ontwikkeld om een ethisch alternatief te creéren voor de traditionele foie gras. De dieren hebben
een zorgeloos leven dat geen enkele overeenkomst kent met het dierenleed dat gepaard gaat met foie gras. Dus: wel de lusten,
niet de lasten.
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